Im Laden oder Online unter
restaurant-mandu.de




GIMBAB

ZUM MITNEHMEN




KIMCHI JEON / &X|H

(scharf, vegetarisch)

Traditioneller Pfannkuchen aus Kimchi
und Mehl, enthalt Fischsole

4.9



RUCCOLA JEON / 222} d

(vegan)

Traditioneller Pfannkuchen mit Rucoola
und Mehl

7.0



HAEMUL PAJEON / s SI}*i

Traditioneller Pfannkuchen aus
Meeresfrichten,
Frihlingszwiebeln und Mehl

5.9



TTEOK-BOKK]I / H£0]

(vegetarisch, scharf)

Reiskuchen aus Weizen mit Chili Paste,
WeilRkohl Zwiebeln, Ei
] €
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GALBI-MANDU

e

Rindfleisch, Schweinefleisch, Kohl,
Zwiebeln, Frihlingszwiebeln

e ko



CHAB-CHAE / &xl (vegetarisch)

Glasnudeln aus StBkartoffeln, Zwiebeln, Karotten, Paprika

BIBIM-CHAB-CHAE / HIZ & Xl| (vegetarisch, scharf)

Glasnudeln aus SuBkartoffeln, Zwiebeln, Karotten, Paprika, mit Salat




KUNMANDU / 222t5 (vegetarisch)
5 Stlck

frittierte Mandu, Weizenmehl, Sojabohnenklumpen,
Grune Zwiebeln, Zwiebeln, Lauch

5

BIBIM-MANDU / H|Y42tS (scharf)
3 Stuck

frittierte Mandu mit Salat
5.5



YANGYUM DAKGANGJUNG

YANGYUM DAKGANGJUNG
¥E 543 (scharf) &Y

frittiertes Hahnchen
mit scharfer Sol3e,
eingelegtem Rettich

kleine Portion 7
grolBe Portion 13
+ Reis /Bl 1.5

SOJA DAKGANGJUNG

U 58 G

frittiertes Hahnchen
mit Soja Sol3e und
eingelegtem Rettich

kleine Portion 7
grof3e Portion 13
+Reis /B 1.5




RAMYUN / E|‘E (vegetarisch, scharf)

taglich nur bis 16Uhr auBer am Samstags

Nudelsuppe verfeinert mit Eiern, Lauch, Karotten 6

+ Kase / X[Z 1.0
+ Tteok (koreanischer Reiskuchen) / 8 1.5



BIBIMBAB / H|'®Z& (vegetarisch)

verschiedenes Gemuse mit Reis, Ei, verfeinert mit
scharfer hausgemachter Sol3e zum selber Mischen

e o |

1

+ Rindfleisch / 117] 2.0
+ Tofu/ 55 1.5



DOLSOT-BIBIMBAB
S=H[® R (vegetarisch, scharf)

im heil3en Steintopf servierter Reis mit eingelegtem Gemiise und Ei
verfeinert mit scharfer hausgemachter Sol3e zum selber Mischen

16

+ Rindfleisch / 117] 2.0
+ Tofu/ 55 1.5




KIMCHI BOKKEUMBAP / HX| S35 (vegettaris, scharf)

Reis, Kimchi, Zwiebellauch, Spieejei, Algen




INn Sojasol3e mariniertes Rindfleisch,
Karotten, Zwiebeln, Lauch, Tteok

(koreanischer Reiskuchen) mit Reis

18



JEYUK BOKUM / M5 S (scharf)

in scharfer Peperoni SoRe mariniertes
Schweinefleisch, Zwiebeln, Karotten,

Lauch, mit Reis

15



KIMCHI JEYUK / ZIX|H2 (scharf)

iIn scharfer Peperoni Sol3e mariniertes
Schweinefleisch, Kimchi, Zwiebeln, Karotten, Lauch,
mit Reis

17



DAKGALBI / 52| (scharf)

In scharfer Peperoni Curry Sol3e marinierte
Hahnchenoberkeule, Well3kohl, Zwiebeln, Karotten,

Tteok (koreanischer Reiskuchen) mit Reis

15



KIMCHIZZIGE

AX|A7H (scharf)

Schweinefleischsuppe mit Kimchi
(scharf eingelegter Chinakohl), Zwiebeln, Lauch,

Tofu mit Reis

14



SUNDUBUZZIGE

£E=HR)7) (scharf)

Seiden-Tofu, Ei, Zwiebeln, Lauch,
Austernpilze, Zucchini mit Reis

14

+ Meeresfriichte / Sli= 2.5



PDESSER] —

Tteok mit Sujeonggwa /
o & 41}

koreanischer Reiskuchen, gefillt
mit Honig und roten Bohnen,
mit Zimtpunsch

7

Tteok / =

koreanischer Reiskuchen,
gefullt mit Honig

4.5

Sujeonggwa / =X 1}
Zimtpunsch

4.5



BEILAGEN — dixl

REIS / &

koreanischer weilier Reis

2

KIMCHI / 4X]|

fermentierter Chinakohl

4.5

BEILAGEN MENU A/
JIEEMIE A

Lotuswurzel, Mongbohnensprossen,
Getrockneter Seetang

5

BEILAGEN MENU B /
2HEIME B

Gerolltes Omelett, Spinat,
Getrockneter Seetang

&




GETRANKE

Alkoholfreie Getranke [ FHE S8

Mineralwasser | Natur | Sprudel

Coca Cola | Coca Cola Light/Zero | Fanta | Sprite
Aptelsaftschorie

Bitter Lernon

Ginger Ale

Graner Tee [ &k

koreanischear Gruner Tee

Senggang Cha | S

koreanischer Ingwertee aingelegt in Honig
Yuja Cha [ §xix}

koreanischer Zitronentee eingelegt in Honig
Mesil Cha [ IR &}

koreanischer Plloumeantee eingelegt in Honig

Koreanische alkoholischeGetranke] &=F%

cass [ WE (koreanischesBier).

Makgulli [ & 2| (koreanischerfeiswein )&%
Ein Glas Makgulli

Soju [ £% (SORkartoffelschnops)16.5%

Ein Glas Soju

Kaffee | # 0

Kaffee | 7181
Espresso [ Ol & T2+
Doppelter Espresso [ Ol & O & 2 2

021
0.21
021
0.21
021

Kalt/Warm-
Kalt/Warm-
Kalt/Warm-

Kalt/Warm-

0.3l
0.7 5
0.251

0.31

0.1 2

25
2.8
3.8
3.8
3.8

3.9
3.5
3.5

3.5

4.0
12.0
4.5

10.0

4%

3.0
2.5



