Im Laden oder Online unter
restaurant-mandu.de




Bitte bestellen Bei uns gilt

Sie an der Theke. Vorkasse.
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Pager. Wenn er benutztes Geschirr
vibriert, holen Sie zurlick zur Theke.
bitte Ihr Essen ab. Vielen Dank!




2470 S
KIMCHI JEON 7,50

Kimchi, Ei
Mehl



= 5o }) Vegetarisch

TTEOK-BOKKI 7,00

Reiskuchen aus Weizen,
Zwiebeln, Weisskohl,
Lauch, Ei



FLEISCH MANDU

Weizenmehl, gemischier
Hackfleisch, Chinakohl, KiMCHI MANDU
Porree,

Schnittiauch

Weizenmehl, gemischter
Hackfleisch,
Kimchi (scharf eingelegter Chinakaohl)

GEMUSE MANDU
Weizenmehl, Sojabohnen,
Chinakohl, Porree, Zwiebeln,

Schnittlauch
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MANDU

3 stiick 4,00
9 stiick 8,00
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GALBI-MANDU 7,50

Rindfleisch, Kohl, Zwiebeln, Frihlingszwiebeln



KUNMANDU 7,00

frittierte Mandu

Weizenmehl, Sojabohnenklumpen,
Grine Zwiebeln, Zwiebeln, Lauch

uuuks Vegan

BIBIM-MANDU

frittierte Mandu, Sprossen
mit Salat 7 50







2hA 4 Vegetarisch

RAMYUN 6,00

Nudelsuppe verfeinert mit Eiern,
Lauch, Karotten,

+Kase + 1,00
+Tteok (koreanischer Reiskuchen) +2,00



AAR 7 Y

KIMCHIZZIGE 12,00

Kimchi (scharf eingelegter Chinakohl),

Zwiebeln, Lauch,
Tofu, Schweinenacken

mit Reis



J
Budezzng € 1400

Kimchi(scharf eingelegterChinakohl),
Schweinefleisch, verschiedeneWurste,
Tofu, Lauch, Reis



*Verfugbar nur im Juli und August

S
NENGMYUN 11,00

Kalte Nudelsuppe, Gurke, Rettich, Ei



B W% § Vegetarisch

BIBIMBAB 10,00

verschiedene Salate, Ei, Sprossen mit Reis

+Rindfleisch +2,00
+Thunfisch +2,00
+Avocado +2,00



Wie man ein Bibimbab isst.

¥ —

1. Alle Zutaten 2. Gochujang
hinzufligen hinzufligen

3. Gut mischen 4. Geniefden!



J
KIMCHI BOKKUMBAB 11,00

Kimchi, Zwiebel, Lauch, Spiegelei, Reis, Algen



E%%}%é‘ﬂ:!!’ 4’
DAKGANGJUNG 10,00

Frittierte Hahnchen Oberkeule

INFOBLATT: DAKGANGJEONG ;

j (07 KOREANISCHES SUSS-SCHARFES GEBRATENES HOHNCHEN } O $

Knusprige Hilhnchenstiicke in einer glasartigen, klebrigen
Sauce aus Gochujang, Sojasauce, Ingwer und Knoblauch.

| 1. STUFE:
* SCHARF

Der Klassiker. Ein leichter,
angenehmer Kick.
Perfekt fiir Einsteiger.

2. STUFE:
2-FACH SCHARF

rbar schirfer. Mehr

Cheongyang-Chilis
und Paprikaflocken.
Ein ausgewogenes Erlebnis.
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Chicken Mayo 1,5

Frittiertes Hahnchen, Ei, Eisbergsalat,
Algen, Reis



DAKGALBI 14,00

Hahnchenoberkeule,
Weisskohl,
Zwiebeln, Karotten,

mit Reis

L\ Y +SSAM 2€




A8 S

JEYUK BOKUM 14,00

Schweinenacken,
Zwiebeln, Karotten, Lauch
mit Reis

+ SSAM 2€




2317
BULGOGI 15,50

Rindfleisch, Karotten,
Zwiebeln, Lauch,
Tteok (koreanischer Reiskuchen)
mit Reis

-+ SSAM 2€




BEILAGEN /}o|= o4+

: . 2,00
Portion Rels .
Kimchi klein 2,00 gross 4,00
*Kimchi (scharf eingelegter Chinakohl)

GETRANKE 2=

Ingwer, Zitrone & Pflaume sind in Honig eingelegt

Koreanischer Griiner Tee (Kalt/Warm) 3,50
Koreanischer Ingwer Tee (Kalt/Warm) 3,90
Koreanischer Zitronen Tee (Kalt/Warm) 3,90
Koreanischer Pflaumen Tee (Kalt/Warm) 3,50
Ice Kaffe (Black/ zucker&milch) 3,90
Richards' Sun 3,50
fritz-Getranke 2,50
Koreanische Getranke klein 2,50 gross 3,50

“Unser Personal informiert Sie zu den enthaltenen

Allergenen- und Produktinformationen.”

sonntags und an feiertagen geschlossen
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