
B E B I D A S

D E S D E  1 9 8 1



Café solo 1,90€ / 2,60€

Café con leche
1,90€ / 2,60€

Café Bombón 
2,70€ / 3,10€

Carajillo
3,00€ / 3,70€

Cola Cao
2,50€ / 2,90€

C A F É S
( E N  T E R R A Z A  S O L O  H A S T A  L A S  1 6 : 0 0 )

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A



Té verde 2,50€ / 2,90€

Té verde con jengibre y lima
2,50€ / 2,90€

Earl Grey 2,50€ / 2,90€

Chai 2,50€ / 2,90€

Té rojo con frutas del bosque 2,50€ / 2,90€

T É S  E  I N F U S I O N E S

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

Manzanilla natural 2,50€ / 2,90€

Poleo menta natural 2,50€ / 2,90€

Rooibos manzana, almendra y canela 2,50€ / 2,90€

Rooibos naranja 2,50€ / 2,90€

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

C O N  T E I N A

S I N  T E I N A



Vermut Blanco - La Madre
Un blanco pero dulce, con maceración de manzana
verde y un toque de regaliz y de cítricos. Must try! 30cl

4,50€ / 5,00€

Vermut Blanco - Zarro
30cl

3,80€ / 4,20€

Vermut de grifo 
30cl

3,80€ / 4,20€

Vermut de grifo 
Pequeño | Solo dentro

2,90€

Vermut Zarro Premium
Con Naranja | 30cl

4,50€ / 5,00€

Vermut Zarro Premium
Con Pomelo | 30cl

4,50€ / 5,00€

Tinto de Verano
33cl

3,90€ / 4,20€

Jarra Tinto de Verano 13,50€ / 14,50€

Aperol Spritz 6,80€ / 7,30€

Pinta
Calimotxo | Sangría | Tinto de verano

5,80€ / 6,10€

Sangría
33cl

3,90€ / 4,20€

Jarra Sangría 14,60€ / 15,60€

A P E R I T I V O S

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A



Caña de cerveza (solo en barra)
Solo dentro

1,90€

Doble de cerveza 3,50€ / 3,80€

Jarra 5,60€ / 6,00€

Tercio 5 estrellas
3,80€ / 4,00€

Corona
4,00€ / 4,50€

Mahou Maestra 4,00€ / 4,50€

Mahou IPA 4,00€ / 4,50€

Alhambra 1925 4,00€ / 4,50€

Alhambra Reserva 4,00€ / 4,50€

Tostada 0,0 3,60€ / 4,00€

SIN de Mahou 3,80€ / 4,00€

Tercio de Mahou Sin Gluten 3,80€ / 4,00€

Leffe Blonde 4,00€ / 4,50€

C E R V E Z A S



Garnacha
Sencillo y facil de beber. Fresco con aromas de
frutas y de flores blancas. Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Chardonnay
Ecológico (Organic Wine)
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Albariño
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Godello
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Verdejo
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Moscato
Semidulce de aguja

3,50€ / 3,90€

V I N O S

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

Tempranillo joven Madrid
Solo dentro - Botella 18€

2,80€

Garnacha Madrid
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Mencía
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Rioja crianza
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

Ribera del Duero
Botella 22,50€ / 23,50€

3,50€ / 3,90€

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

B L A N C O S

T I N T O S

C O P A S

C O P A S

Todos los vinos tienen sulfitos



Mojito 0,0
Hierbabuena, lima y azúcar

5,00€ / 5,50€

San Francisco 0,0
Zumo de piña, melocotón, naranja y granadina

5,00€ / 5,50€

C Ó C T E L E S

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

Margarita
Tequila, triple seco, lima y un toque único de
pomelo jugoso y fresco.

8,00€ / 8,50€

Mojito Clásico
Ron, hierbabuena, lima y azúcar

8,00€ / 8,50€

Negroni
Ginebra, amargo y vermut con un toque de plantas
aromáticas para notas refrescantes y perfumadas.

8,00€ / 8,50€

Espresso Martini
Vodka, licor de café y espresso con un toque único
de intenso y suntuoso chocolate negro.

8,00€ / 8,50€

Bloody Mary
Vodka y zumo de tomate

8,00€ / 8,50€

S I N  A L C O H O L

C O N  A L C O H O L
I N T E R I O R  /  T E R R A Z A



Tanglin - Ginebra de Singapur
Ginebra Asiatica de Singapur, exotica y seca.
Ingredientes 100% naturales, lima kaffir, jengibre,
cítricos, pimientos y semillas de chile secos.

10€ / 11€

Demanila - Ginebra de Madrid
Madriz dentro de una botella. Macerando los
botánicos en una base de alcohol vínico, Un
producto sorprendente y sedoso. 

10€ / 11€

Nordés - Ginebra de Galicia
Un aroma herbal, fresco, con notas a fruta blanca,
suave y equilibrado, que la convierte en una ginebra
con un sabor único.

10€ / 11€

Martin Miller’s
Destilación inglesa no convencional, separando los
botánicos, mezclado con el agua más pura de
Islandia.

10€ / 11€

Bulldog
Una interpretación moderna y premium de una
London Dry Gin, que pretende romper con los
convencionalismos, renovando esta clásica bebida.

10€ / 11€

Hendrick’s
Ginebra inusual creada a partir de once excelentes
ingredientes botánicos. Infusiones de rosa y pepino.

10€ / 11€

G’Vine - Floraison
Una base de uva elaborada en Francia tal y como la
imaginaba el maestro destilador Jean-Sébastien
Robicquet.

10€ / 11€

Larios 12
Exótica combinación de 12 especies botánicas
extraídas directamente de la naturaleza.

8,5€ / 9,5€

G I N E B R A S

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

Nacional
Larios o similar

7,50€ / 8,50€

Otras
Seagrams, Tanqueray o similar

8€ / 9€

G I N E B R A S  E S P E C I A L E S

G I N E B R A S  B A S I C A S



El Supremo 5 - Paraguay
Ron premium de Paraguay, 100% natural, sin
azúcares añadidos ni aditivos. Envejecido en barricas
de Incensio Marrón, una madera autóctona de
Paraguay, siguiendo una tradición artesanal de más
de 500 años.

8€ / 9€

Punch House - Ron Aromatizado
Hechos en Inglaterra con rones Caribeños (Jamaica y
Barbados) añejos y premium cuidadosamente
seleccionados, con pequeñas maceraciones de fruta
natural. 3 sabores: Naranjas de Sevilla, Cerezas
dulces y Piña.

9,5€ / 10,5€

Diplomatico - Reserva Exclusiva
Ron de Venezuela. Aromas a piel de naranja,
azúcar moreno y canela. Bouquet muy elegante.
Combina notas de roble envejecido y sirope.

11€ / 12€

El Supremo 8 - Paraguay
Ron agrícola de Paraguay, ingredientes y proceso de
fabrication 100% natural/tradicional. Envejecido en
barricas de Incensio Marrón típico de Paraguay, e
luego en barricas de roble francés.

11€ / 12€

R O N E S

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

Importación
Barceló, Brugal, Santa Teresa o similar

8€ / 9€

R O N E S  E S P E C I A L E S

R O N E S  B Á S I C O S



Airem - Single Malt - España
Hecho en Marbella, envejecido en barricas de
Oloroso y de Pedro Ximénez que añaden un dulzor
encantador. Elaborado con el agua de deshielo de la
Sierra Nevada. 

16€ / 17€

Otras Premiums
Black Label y Glenfiddich

11€ / 12€

Bourbon
Maker’s Mark

9,50€ / 10,50€

W H I S K Y

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A

Importación
J&B, Ballantines o similar

8€ / 9€

W H I S K Y  E S P E C I A L E S

W H I S K Y  B A S I C O S



Vodka tradicionales
Stolichnaya, Moskovskaya, Absolut

8€ / 9€

V O D K A

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A



Licores variados
Licor de hierbas, crema de orujo, licor de café,
patxarán, Jack Daniels sabores

4,50€ / 5€

Otros
Jaggermeister, Fireball

5€ / 5,50€

Chupitos
Normal
Especial
Reserva

3€/ 3,50€
4€/ 4,50€
5€/ 5,50€

L I C O R E S



Coca Cola
Normal o Zero

3,20€ / 3,70€

Royal Bliss
Naraja o Limón

3,20€ / 3,70€

Sprite 3,20€ / 3,70€

Tónica Royal Bliss 3,20€ / 3,70€

Aquarius 3,50€ / 3,90€

Ginger Ale 3,20€ / 3,70€

Bitter Kas 3,20€ / 3,70€

Mosto 3,20€ / 3,70€

Zumo
Naranja, Piña, Tomate o Melocotón

3,20€ / 3,70€

Monster 3,50€ / 4,00€

R E F R E S C O S

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A



C O M I D A

D E S D E  1 9 8 1



Tomate
Café o Té, barrita con tomate

3,20€ / 3,70€

Queso de Cabra
Café o Té, barrita de Queso de cabra

4,00€ / 4,50€

Jamón Ibérico 
Café o Té, barrita de Jamón Ibérico

4,70€ / 5,20€

D E S A Y U N O S
H A S T A  L A S  1 3 : 0 0 H

C O N  Z U M O  D E  N A R A N J A  N A T U R A L  + 2 , 5 0 €

I N T E R I O R  /  T E R R A Z A



Bocado de tomate seco, aceituna
gordal y queso de oveja

1,90€

Bocado de aceituna gordal y mejillón 1,90€

Bocado de pepinillo relleno de
boquerón y pimiento rojo

1,90€

Brocheta de boquerón y aceituna
gordal

2,10€

Brocheta de aceituna gordal con
bacalao y tomate seco

2,00€

Capricho de ventresca y aceituna
gordal 

2,00€

Gilda con anchoa del Cantabrico 2,10€

Banderilla 1,50€

P A R A  P I C A R

E N C U R T I D O S  S E L E C T O S  D E
C A M P O R E A L  P A R A  E L  A P E R I T I V O



Berberechos al natural 10,50€

Agujas en aceite de oliva 6,80€

Mejillones en escabeche 8,90€

C O N S E R V A S



Caldo casero (Según temporada) 3,50€

Lentejas caseras con chorizo 6,70€

Gazpacho casero (Según temporada) 3,40€

Canapé de sardina ahumada 3,90€

Canapé de matrimonio 3,90€

E N T R A N T E S



( 1 0 0 %  M A S A  M A D R E )

Tomate, ajo y aceite de oliva extra 3,90€

Queso de cabra con salsa balsámica de
Mango

7,00€

Queso de oveja con miel 7,00€

Jamón Ibérico 8,30€

Anchoa del Cantábrico con queso 7,70€

Anchoa del Cantábrico con tomate 7,70€

T O S T A S  C O N  P A N  P A Y É S



Ración de pan 1,00€

Pisto manchego 7,80€

Ensaladilla rusa con aceite de
piparras 5,90€ / 9,60€

Anchoas del Cantábrico con
piparras

15,90€

Boquerones del Cantábrico 9,00€

Matrimonio de Anchoa y
Boquerón

12,90€

Sardinas ahumadas 9,50€

Albóndigas de cerdo Ibérico 7,40€ / 13,80€

Carilleras de cerdo estofadas 13,50€

Tabla de Ibéricos 19,80€

Ración de Jamón Ibérico 12,50€ / 24,00€

Pulpo a Feira 19,90€

Migas Extremeñas 6,50€ / 12,00€

R A C I O N E S



Brownie de chocolate 4,20€

Tarta de queso
4,20€

Tarta de zanahoria
4,20€

T A R T A S  Y  D U L C E S




